
Crudi di Mare
RAW SEAFOOD

Gambero Rosso 1a Locale**2

Red Prawn 1st Local Choice
 

Scampo**2

Scampi
 

Ostrica Locale secondo disponibilità**4

Local Oyster according to availability
 

Sashimi di ricciola, avocado, mango e soya**4,6

Amberjack sashimi, avocado, mango and soybean
 

Tartare di tonno alla puttanesca**1,4

Tuna tartare puttanesca style
 

Antipasti
APPETIZERS

Degustazione della Tavernetta*1,2,4,6,9,11,14

Food tasting “Tavernetta”
 

Sgombro con gazpacho di mandorla e melanzane 4,8

Mackerel with almond gazpacho and aubergines
 

Polpo, patate e giardiniera di stagione 4

Octopus, potatoes and seasonal giardiniera
 

Primi Piatti

FIRST COURSES

Tagliolino scorfano e bottarga 1,4,9

Tagliolino pasta with redfish and mullet roe
 

Fusillone al pesto di basilico, alici, burrata e pomodoro confit 1,4,7,8

Fusillone pasta with basil pesto, anchovies, burrata and tomato confit
 

Culurgiones cacio, pepe e gambero rosso al lime*1,2,3

Culurgiones cacio, pepper and red shrimp with lime
 

Fregola ai frutti di mare 1,2,4,9

Fregola with seafood
 

Secondi Piatti
MAIN COURSES

La tradizionale frittura della Tavernetta*1,2,4

Tavernetta’s traditional fish fry
 

Trancio di pescato su crema di carote, zenzero e asparagi 4

Fish slice on creamed carrots, ginger and asparagus
 

Tonno in crosta di pane alla mediteranea**1,4

Mediterranean-style tuna in bread crust
 

Pescato del giorno a piacere 4

Catch of the day cooked to your choice, per weight
 

Aragosta a piacere 2

Lobster cooked to your choice, per weight
  

Per chi non ama il pesce
AND FOR GUEST WHO DON’T LIKE FISH

Battuta di fassona, maionese al sesamo e cavolo rosso 3,11

Beef fassona, sesame mayonnaise and red cabbage
 

Pecorino in crosta di pane carasau e salsa agropiccante 1,7

Pecorino cheese in a crust of carasau bread and sour and spicy sauce
 

Ravioli del campidano con fonduta di pecorino e zafferano*1,7,9

Campidano ravioli with pecorino fondue and saffron
 

Costine di manzo in salsa barbeque, cipollotto e variazione di patate 9

Beef ribs in barbeque sauce, spring onion and potato variation
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